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Morgon 2022 (9 €) - 16

Robe grenat. Arames fins, @ dominante florale : pivoines,
roses.. Bouche structurée, harmonieuse, avec des
tanins fins, un fruité juteux et une belle finale fraiche

JEAN-BAPTISTE LACOQUE

699100 Villié-Morgon - TEL 06 99 30 82 05

Chiroubles 2022 (B €) - 15
CELIA & DAVID LARGE ¢

G940 Montmelas-Saine-Sorim - Tel
Cote de brouilly Brulhié 2022 (28 €) - 15
Moulin-a-vent Rochenoire 2019 (30 €) - 14,5

LATHUILIERE-GRAVALLON

09910 Villig-Morgon - Té

Brouilly Pisse Vieille 2022 (10,50 €) - 14,5
MAISON LE NID

71570 Romaneche-Thorins - Té, 04 74 66 62 011

Moulin-a-vent Rochegrés 2021 (29 €) - 15
DOMAINE DE LEYRE-LOUP @

69910 Villie-Morgon - Tel, 06 80 07 33 80
Fleurie 2022-15
Fleurie Réserve Louis Leyre-Loup 2018 - 14,5

MAISON JEAN LORON

71570 Pontanevanx - TEL 03 8536 81 20

Juliénas Clos des Poulettes

Domaine de la Vieille Eglise 2022 (20 €) - 17

Le style charnu, riche, des vins de la maison est bien
illustré par ce Juliénas. Robe intense, Ardmes de fleurs,
de fruits noirs... Bouche pleing, concentré, avec un fruité
aenereux, des taning soyeux et une belle persistance,
Brouilly Chateau de la Pierre

Bonnége 2022 (20 €) - 16,5

Robe intense, « noire » Ardmes riches, « thodaniens »,
de fruits nairs confiturés, de violettes.. Bouche pleing,
concentrée, géneéreuse et gourmande a souhait,
Moulin-a-vent

Champ de Cour 2019 (20 €) - 15,5

Armes « solaires » de fruits rouges et noirs confitures,
dépices.. Bouche dense, avec un fruté ‘sucré’
gourmand et un ben équilibre.

Fleurie Chateau de Fleurie

La Madone 2022 (20 €) - 15

DOMAINE DE LA MADONE
69020 Fleurie - Tel. 04 74 69 81 51
Fleurie Madone 2022 (12 €) - 15
Fleurie cuvée 1889 2018 (35 €) - 14,5

LOIC MARION

B9820 Fleurie - Tel 06 73 73 40 60

Fleurie Les 4 Vents 2022 (13 €) - 16

Belle robe intense. Ardmes de cerises noires,
de violettes., Le vin est structurg, ample, charnu, frais,
soyeux et gourmand.

Fleurie La Madone

vieilles vignes 2022 (16 €) - 16

issue de vignes de 60 & 80 ans, cette cuvée est un peu
moins expressive que la cuvee 4 Vents mais le potentiel
est supérieur, Robe soutenue. Ardmes riches, fruites,

D30 571362

04 74 04 23 23

CRUS DU BEAUJOLAIS

florauy, reglissés Le vin est pleln, structuré, charnu,
a deboucher dans 3 ou 4 ans,

DOMAINE DES MARRANS &

GO0 Flewrie - Tel 04 74 04 13 21

Morgon Corcelette 2022 (17,50 €) - 17

100% de réussite comme trés souvent pour ce domaine
de référence qui nous presente un superbe Margon
aux aromes riches, précis, de cerises, de vialettes,
de réglisse.. Bouche concentrée, avec un fruté
gourmand, des tanins soyeux et une belle harmonie
Fleurie La Roche 'hampagne 2022 (19 €) - 16,5
Robe violacée. Ardmes frais, « sucres » de cerises noires,
d'épices.. Bouche pleine de fruf, dense, juteuse, longue,
elégante. Beau potentiel !

Fleurie Les Marrans 2022 (16,50 €) - 16

Ardmes Elégants, profonds, de fleurs, de fruits rouges
mirs & point, Bouche charnue, bien equilibrée entre
matiere, chair et fraicheur, le tout avec une belle
longueur.

Chiroubles Aux Cdtes 2022 (17,50 €) - 15,5

Arimes complexes, riches, de cerises, de mures,
de pivoines., Bouche structurée, veloutée, avet un fruité
généreux et un bon équilibre.

DOMAINE MELINON @

BUO10 Villid-Morgon - Tl 0685 52 15 74

Juliénas Bois de Chat 2022 (11,50 €) - 15,5

Robe intense, brillante, Ardmes de fruits rouges, avec
une touche compotee, Bouche charnue, agreéable, avec
une belle structure, des tanins de qualité et un bon
éouilibre,

Chiroubles Fontenelle 2022 (11,50 €) - 15

Morgon Lathevalle 2020 (11,50 €) - 15

MAISON MOMMESSIN

BOGA0 Quingid-en-Bragolais - Tel 04 7 6909 30
Saint-amour

Les grandes mises 2022 (16,50 €) - 16

Robe soutenue, brillante, Ardmes discrets, de fruits,
de fleurs.. Beaucoup de matiére en bouche, de chalr,
un fruité généreux, des notes d'épices et un bon
équilibre,

Cote de brouilly

Les grandes mises 2022 (15€) - 15,5

Le vin joue la carte de la concentration, avec une robe
«noirg » des ardmes de mlreg, de myrtilles, une texture
charnue, uteuse et bien équilibrée

Morgon Cate du Py

grandes mis

DOMAINE DES NUGUES

SAS GILLES GELIN @

69220 Lancié - Tel (04 7404 14 (0

Moulin-a-vent 2020 (15,50 €) - 16

Robe violacée, Ce 2020 évolug tout doucement, avec
de beauy arbmes fruités, riches, frais, une texture en

bouche riche, charnue el veloutée

Morgon 2021 (14,50 €) - 15,5

Gilles Gelin a produit 6000 bouteilles de ce beau Morgon
aux aromes frals de framboises, de gricttes.. Bouche
fruitée, croquante, gourmande, fine et bien équilibree,

THOMAS RIVIER %

Un beau « terrain de jeu »

Le vignoble de Thomas Rivier a tout d'un
petit coin de paradis ! Cing hectares
purement  granitigques
|)r‘nd|lltlnn': d'un seul tenant, juste sous

l'église  aux clochers de

{dont 35 en
deux Régnié,
avec une pente douce orientée vers l'est
sud-est, On comprend done tout de suite
pourquoei le jeune vigneron a abandonné
son métier darchitecte payvsagiste pour
gui avait
elle-méme repris les vignes familiales en

succéder a sa maman, Claire

2007, « C'est un beau terrain de jeu en effet
et j'ai tout de suite lancé la conversion en
viticulture hiologique » explique Thomas
Rivier, La restructuration des vignes en
1,30 m d'écartement x 1 m entre les pieds
se poursuit dans I'idee de garder une densité
de plantation importante et de mettre en
place des couverts végétaux pour « apporter
de la matiere organique dans les sols et
creer une sorte damortisseur climatique
Je vais sans doute intégrer
un  peud
plus de biodiversité dans mon vignoble «.

fgalement
dagroforesterie  pour amener
Le secteur donne des raisins murs, aux
peaux Gpaisses, alors en cuverie, Thomas
Rivier est prudent, avec des macérations
carboniques classiques de durée moyenne
et peu interventionniste ; o
trop eén rajouter a des jus natwrellement

l\ul,l! ne pas

concentrés » La cuvée « Tomis » joue la

carte du fruit, alors que la cuvée classique
offre davantage de rondeur et de densité
A découvrir sans plus attendre !

69430 Repnié-Durette - TEL 06 64 26 30 59

Régnié cuvée Tomix 2021 (15 €) - 16,5

Robe intense; brillante. Aromes doux, elégants, de
fleurs, dépices.. Un vin d'une grande délicatesse, avec
un fruité bien présent, des tanins « sucrés » de la chair
gtune belle harmonie,

Régnié 2019 (18 €) - 16

Cing ans et pas une ride pour ce Régnié aux ardmes
solaires, « patissiers » fins, dépices, de fruits
confiturés.. Bouche gourmande, charnue, tendre,
délicate, le tout avec du fond, Un pur plaisir !
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