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Dégustation réalisée par Olivier BORNEUF et Fabrice BEAUGRAND 

Eh bien pas grand-chose mon général, ce qui est une bonne chose…  
Pour ceux qui auraient raté un épisode, cela fait quelques années que le troisième jeudi du mois de 
novembre n’est plus un déversoir de vins insipides, plus enclins à la beuverie qu’à la convivialité et au 
partage. N’en déplaise aux éternels ronchons et autres pisse-vinaigre, le bojo nouveau c’est du bon bojo, 
qui s’apprécie en toute simplicité. Les plaisirs simples n’étant pas sans exigence, l’équipe de la Tulipe Rouge 
vient d’en déguster une centaine, dont voici une sélection, exigeante, vous nous connaissez, on ne laisse 
rien passer. Après tout, on est comme vous, on achète nos vins et on a envie, nous aussi, de se faire plaisir. 
Avant de vous livrer la liste des Nouveaux Nominés 2023, passons la parole à l’excellent Bertrand Chatelet, 
directeur de la SICAREX Beaujolais, l’institut de recherche viticole et œnologique de la région, qui nous 
parle avec justesse du millésime 2023. 

« 2023 renoue avec un millésime plus mesuré dans ses caractéristiques climatiques, agronomiques et de 
précocité par rapport à 2021 et 2022, avec notamment un début de vendanges tout début septembre. 
Cependant, la dernière phase de maturation et les premières récoltes ont été marquées par de fortes 
chaleurs, inhabituelles à cette période. Une nouvelle fois, les vignerons et vinificateurs ont dû s’adapter 
pour récolter des raisins équilibrés, malgré leur déficit en eau. Grâce à ce travail, les vinifications se sont 
déroulées sereinement. Les nuits plus fraîches ont permis de préserver les précurseurs d’arômes révélés 
par des fermentations franches et actives. Les raisins, rendus très fermes par les conditions de maturation, 
n’ont libéré que très progressivement jus, pigments et structure tannique, et ce plus particulièrement pour 
les macérations semi-carboniques traditionnelles du Beaujolais. Après quelques jours de patience, les 
premiers vins décuvés sont à la hauteur des attentes. Le millésime 2023 sera révélateur de diversité : 
diversité de terroir, diversité de savoir-faire vigneron, diversité de cuvées de Beaujolais de Fête, de 
Caractère et d’Exception. » 

C’est bien dit hein ? À vrai dire, on est assez d’accord sur l’ensemble et même assez admiratifs de la maîtrise 
de l’exercice qui ne se résume plus à une pâtée de cassis confituré ou du jus de bonbon Haribo mais bel et 
bien à un Nouveau composite, inspiré et toujours tourné vers le plaisir simple et enjoué. 

Quelques chiffres en images et juste après THE sélection made by La Tulipe Rouge. Bonne découverte et 
bon Beaujolais Nouveau 2023 ! 

 

 

 

 



 

 

 

 

BEAUJOLAIS-VILLAGES NOUVEAUX 2023 

ALLEZ-Y LES YEUX FERMÉS : 

Domaine des Nugues – 9,50 € - contact@domainedesnugues.com 

 


